


LES PLANCHES IBERIQUES

La planche de jambon ibérique Cebo de Campo
30 mois d’affinage

1. blé, seigle, orge; 7

Affiné lentement, ce jambon issu de porcs ibériques

élevés en liberté et nourris aux céréales révele une viande
savoureuse, délicatement persillée, au golt authentique et
généreux.

100g - Servi avec du PaiNn........ccceeerverrnrenrinsinsensessseneens 26,00 €

La planche de salaisons ibériques

1. blé, seigle, orge; 3; 4;7
« Jambon Cebo de Campo
30 mois d’affinage, fondant et délicatement persillé

- Saucisson de Vic IGP
affinage a I'air libre, texture rustique et golt typé

« Chorizo de Bellota
intense, fumé, au golt prononcé

- Coppa de Lomo Pablo
moelleuse, noble, subtilement épicée

- Anchois de Cantabrie
fondants, iodés, d’une grande finesse

- Fromage Manchego
fromage de brebis espagnol affiné

Servi avec du PAIN.......ceeeeeeeeee e 3700 €

La planche de Cecina de Wagyu

1. blé, seigle, orge; 7

Viande séchée d’exception, issue de beeuf Wagyu a la
tendreté légendaire.

Affinée lentement selon la tradition espagnole, cette cecina
réveéle une texture fondante, des aromes fumeés subitils et
une saveur riche et élégante, aux notes presque beurrées.

100g - Servi avec du PaiN.........ccoceveeeerveveerierieesesssiniens 3700 €

LA PLANCHE BESTIAL

1. blé, seigle, orge; 11; 7

Assortiment de cochonnailles de Kirsch le boucher,
fromage d’Orval, oignons et cornichons au vinaigre

- A partager ou en entrée pour 4 personnes
Servi avec du PAIN ... sssesenes 3700 €

- En plat pour 2 personnes
Servi avec frites et salade.........coveeeeeverceeeeereeenne 49,50 €

LE CAMEMBERT ROTI

1.blé;7
Camembert servi chaud accompagné de chips de jambon
cru, oignons et cornichons au vinaigre, toasts

- A partager ou en entrée pour 2 personnes



PRODUIT
DU TERROIR

- LETZEBUERG -
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LE BCEUF DE GUY KIRSCH

1.blé;7

Coeur d’entrecote coupé en tranches fines,
sauce chimichurri

Viande de boeuf Produit du Terroir Létzebuerg
6 semaines de maturation

- +/-300g a partager
33,50 €

- En plat pour 1 personne
servi avec un accompagnement au choix
3750 €

NOUVEAU :
LES PINSAS

A partager, en entrée ou en plat selon vos envies !

Pinsa a I'italienne

1. blé; 7
tomates, emmental, tomate séchée,

coppa, burrata, basilic 2450 €
Pinsa au chévre

1. blé; 7

tomates, emmental, fromage de chévre,

thym, miel 24,00 €

Pinsa chicken barbecue
1. blé; 7;10; T
tomates, poulet frit, cheddar, oignons rouges

sauce barbecue maison 26,50 €




LES
ENTREES

Certaines entrées sont proposées en plat,
avec accompagnement au choix.

A DECOUVRIR

Cuisse de grenouilles, creme d’ail
1.blé; 7

Duo de scampis croustillants
sauce légerement fumée et relevée

1. blé; 3;7

Porc croustillant laqué au soja
salade de choux, sésame & yuzu

1. blé; 3;7

Croquettes de pommes de terre, mozzarella
et chips de jambon
créme de basilic, brocoli

ENTREE VEGE

Croquettes de pommes de terre & mozzarella
créme de basilic, brocoli




ENTREES VEGE

Tomate surprise, fagon salade grecque
1. blé; 3; 7

Panais roti, pesto de poivron et pesto vert
créme de parmesan
1. blé; 3; 7

BESTIALITES

Los & moelle
pain grillé, fleur de sel, beurre a I'ail

1. blé; 6;7;11; 13
Environ 15 min. d’attente - Servis uniquement
le soir en semaine + midi et soir le samedi

Crevettes - Volaille - Fromage
Cochonnaille - Fromage d’Orval

1O PIECES oot 17,50 €

Croquettes au fromage
1.blé; 3;7;9;13
« ENtrée: 2 PIECES ... 12,95 €

Croquettes de crevettes grises
1. blé; 2;3;4;7;13
« ENLrée: 2 PIECES ...t 18,90 €

Croquettes de pied de porc
1. blé; 2; 3; 7; 9; 10; 12.sulfites
« ENtrée: 3 PIECES. ... 18,90 €



TARTARES

En plat: avec accompagnement au choix + salade.

Tartare de boeuf

3;5;7;10

Viande de beeuf, cornichons, capres, oignons,
ceuf, ciboulette, sauce tartare

Tartare de boeuf a I'italienne
1blé; 3;10

Viande de beeuf, burrata, tomate séchée,
oignon, pignons de pin, pesto, parmesan

Tartare mixte de thon et saumon, mangue,
concombre et avocat

4;6;7
Thon et saumon frais, mousse d’avocat, oignon

PRODUIT
DU TERROIR

- LETZEBUERG -
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CARPACCIOS

Carpaccio de boeuf

3;5;7;10

Viande de beeuf, roquette, parmesan,

huile d’olive, jus de citron, caprons et capres

. Entrée 1790 €
- Plat 26,90 €

Carpaccio de boeuf a Iitalienne
3;5;7;10

Viande de beeuf, burrata, tomate séchée,
oignon, pignons de pin, pesto, parmesan

- Entrée 19,90 €
- Plat 2890 €




SALADES

La Super Food au poulet
1.blé; 5;7
Salade verte, poulet pané ou grillé (au choix),

patate douce, pignons de pin, feta, pomme
Granny Smith, graines de grenade, quinoa

CENEIBE ettt neenn 1790 €
PLOL et een s 26,90 €

La César Bestial
1. blé; 4; 10
Salade verte, poulet roti, sauce aux anchois, anchois

croGtons, parmesan rapé, pomme croguante,
carottes rapées

CENrée .o,
cPlOt e

POKE BOWLS

Base commune: quinoa, avocat, ceuf, feves des marais,
tomate, sésame, soja

Bowl végétarien

3;,6;9; 1

Bowl au boeuf
3;6;9; M

La Super Food aux scampis
2;5
Salade verte, scampis grillés, patate douce,

pignons de pin, feta, pomme Granny Smith,
graines de grenade, quinoa

Bowl au poulet frit
1blé, 3,6,9,M

Bowl au saumon

3;4;6;9; 1




LES
PLATS

A DECOUVRIR

Cuisse de poulet farcie, sauce provencale
1.blé; 5; 9

Haché porc/boeuf relevé d’ail

Servi avec un accompagnement au choix

.................................................................................................. 2450 €
Tentacule de poulpe, sauce chimichurri

5;14

Poulpe grillé, sauce fraiche aux herbes

Servi avec un accompagnement au choix
.................................................................................................. 32,50 €

Osso buco
1.blé;5;7;9
Jarret de veau mijoté, sauce tomate,

légumes et herbes Servis avec spaghetti
n°5 du Moulin de Kleinbettingen

Tranche de foie de veau poélée, sauce au porto
1.blé; 5; 12.sulfites
Servi avec un accompagnement au choix

Souris d’agneau sauce provencale au romarin
1.blé; 5;7;9
Servi avec de la purée de pommes de terre

Steak de thon rouge en crolte de poivre
4;5

Sauce au poivre

Servi avec un accompagnement au choix



Vitello Tonnato
1. blé; 3; 4; 7,10
Fines tranches de veau, sauce au thon et citron,

caprons et capres frits, croltons, parmesan,
pickles d’oignons rouges

29,50 €
Magret de canard, sauce thym & ail
1. blé; 5;7;9
Servi avec un accompagnement au choix

34,50 €

BESTIALITES

Baguette toast au boeuf, creme de parmesan
1blé; 7; 1
Coeur d’entrecote taillé minute sur sa baguette

croustillante, créme onctueuse au parmesan
Servi avec un accompagnement au choix

Tataki de thon, tagliatelles de Iégumes, wakame
4;6;9; M

Thon mi-cuit fagon tataki

Servi avec un accompagnement au choix

Duo de jambon cuit et cru
10

Sélection de jambons de Kirsch le boucher
Servi avec un accompagnement au choix

Rognons de veau sauce moutarde a I’'ancienne
1.blé; 7;10; 12.sulfites
Servi avec un accompagnement au choix



Wadinzoossiss mat Moschterzoos
1. blé; 7;10; 12. sulfites

Saucisses roties, purée de pommes de terre
et sauce & la moutarde luxembourgeoise

¢ 2 SOUCISSES oottt sessss s sens 2450 €
© B SOUCISSES ..ttt s s s asens 29,50 €

Scampis géants a l’ail

2;5;7

Entiers - Servis avec un accompagnement au choix
.................................................................................................. 3590 €
Joue de boeuf au Pinot Noir

1. blé; 9; 12. sulfites

Pinot Noir Clos Mon Vieux Moulin - Duhr Fréres

Servie avec un accompagnement au choix
.................................................................................................. 3490 €
Paschtéit

1. blé; 5;7;9;12.sulfites

Bouchée & la reine (vol-au-vent fait maison)

servie avec un accompagnement au choix
.................................................................................................. 2490 €
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BEST-SELLER

Le fameux cordon bleu de veau
au fromage de Rochehaut +/- 3209

1. blé; 3;7
Servi avec sauce aux champignons
et un accompagnement au choix

Steak de cheval fagon Guy Kirsch /3009
1.blé; 5; 7; 12.sulfites

Servi avec son incroyable sauce & I'ail et aux échalotes
et un accompagnement au choix

.................................................................................................. 36,50 €
Spare-ribs de porc marinés Bestial
1blé; 9;10
Servi avec un accompagnement au choix
BOOG ettt ettt et 2790 €
T2 KG oot ese sttt nsse e 4700 €
Spaghetti a la sauce bolognaise
1. blé+3.59
Spaghetti n°3 du Moulin de Kleinbettingen,
viande de boeuf/porc, oignons et tomates
.................................................................................................. 18,90 €



VIANDES
& GRILLADES

Compris: un accompagnement
et une sauce au choix

Lentrecote /300G ..o 3750 €
Le filet pur /250G ... 4190 €
La cOte 6 1’08 /5000 ... 4850 €
La picanhd /300g...........ooooeceeeeeeeeeesseeeeeeee 29,50 €
Longlet /250g ... 2750 €
La bavette /250G ... 2750 €

Le filet pur de boeuf Bestial
en crolte de poivre, chips d’ail - relevé

.................................................................................................. 4350 €
Tagliata de faux-filet

1blé; 7

Faux-filet de beeuf tranché, roquette, parmesan,

huile vierge, creme de balsamique
.................................................................................................. 3750 €

Filet de boeuf Rossini
1.blé; 5; 7; 9; 12.sulfites

Avec foie gras poelé, galette de pommes de terre
et sauce au Porto

Spare-ribs de veau a I’ail noir /600g

5;10;1

Sauce Texas Black Garlic

Les spare-ribs de veau sont généreux:

leur gras est bien présent, pour un résultat savoureux,
mais qui peut ne pas plaire a tout le monde.

.................................................................................................. 36,50 €
Brochette de boeuf +/- 3009
mais roti, poivron, jalapenos
.................................................................................................. 3490€
LA FONDUE DU BOUCHER
1. blé; 3; 5; 7; 12. sulfites
Viande de boeuf, sauces aioli, cocktail et chili
(piment oiseau)
- 1PersoNNe/300 ..o 36,90 €
+ 2 PersonNes/600G ............wwwoorooooccoeeeereeesessseoeeeeeon 68,00 €
SCAMPI XL
GRILLE
En supplément
de ta grillade:
2.crustacé
........................................... b€

"
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PRODUIT
DU TERROIR

- LETZEBUERG -

NOS PIECES D’EXCEPTION

Temps de préparation : environ 30 min.
Proposées selon disponibilité.
Commande possible avant votre visite.

La cote a l’os /1,2 kg
pour 2 personnes 99,50 €

Le chateaubriand /600g

Flambé et coupé en salle
pour 2 personnes 90,00 €

Le Tomahawk /1,35 kg

Flambé et coupé en salle
pour 2 personnes 145,00 €




ACCOMPAGNEMENTS
& SAUCES

Lorsque c’est précisé, votre plat est servi avec
un accompagnement, une sauce chaude
et une sauce froide pour les frites.

Supplément : 3,00 € par portion ou sauce.

ACCOMPAGNEMENTS DE SAISON

- Frites belges

- Légumes du jour

- Frites de patate douce (5)

- Pommes de terre sautées

- Riz pilaf

- Purée de pommes de terre (7)

- Spaghetti n°5 du Moulin de Kleinbettingen (1.blé)

LES PETITS
BESTIAUX

jusqu’a 12 ans

Petit spaghetti bolo

1blé; 3;5; 9

Spaghetti n°5 du Moulin de Kleinbettingen,
viande de boeuf/porc, oignons et tomates

Nuggets de poulet maison
1.blé; 3;7

Beastie Burger + frites maison
1blé; 3;5;7; 1

1290 €

12,90 €

12,90 €

SAUCES FROIDES

- Mayonnaise (3; 5)

- Aioli (3; 7;10)

- Cocktail: ketchup, cognac, ail, piment rouge (7)

- Bestial: tomate, vinaigre balsamique, moutarde (9; 10)

- Huggies: piment doux (3; 7)

- Chimuchurri: herbes fraiches, ail, huile d’olive
légérement relevé (9)

SAUCES CHAUDES

- Poivre noir (1.blé; 7; 9)
- Créme et champignons (1.blé; 7; 9)

- Porto, réduction & basse température
(1.blé; 5; 9; 12.sulfites)

- Ail et échalote (1.blé; 3; 7; 12.sulfites)
- Béarnaise maison (1.blé; 3; 7)
. Beurre maitre d’hotel maison (1.blé; 3; 7)

[ X
[ ]
[ ] [ ] '
-w w ‘ ® ‘
Wainzoossiss mat purée
7;9
1 saucisse
12,90 €
MINI-MENU
Un plat enfant au choix + une boule de glace
15,90 €
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LES BURGERS

Tous nos burgers sont servis dans un bun
(sauf indication contraire), avec un accompagnement
au choix.

Bestial Burger

1blé; 3,5, 7; 1

Boeuf 100 %, salade, tomate, oignon, cornichon,
sauce Bestial

.................................................................................................. 18,50 €
Chili Burger

1blé; 3;5;7; 1

Beoeuf 100 %, salade, tomate, oignon, cheddar,

sauce chili
.................................................................................................. 19,50 €

USA Burger

1.blé; 3;5;7;10; M

Boeuf 100 %, onion rings, salade, tomate, oignon rouge,
cheddar, lard frit, sauce barbecue maison

.................................................................................................. 2290 €
Cheese Burger

1blé; 3;5;7; M

Boeuf 100 %, salade, tomate, oignon, cheddar,

cornichon, sauce Huggies (piment doux)
.................................................................................................. 19,50 €

Orval Burger

1.blé; 3;5;7; 1

Beoeuf 100 %, salade, tomate, oignon, fromage d’Orval,
sauce aux oignons et cornichons

Chicken Burger

1blé; 3;5;7; 1

Poulet pané, salade, cheddar, pickles de chou rouge,
oignon, sauce sésame

4B - Big Bestial Bacon Burger

1blé; 3;5;7; M

Double beeuf 100 %, bacon grillé, cheddar, salade,
oignon, cornichon, sauce Bestial
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VEGETARIEN

Veggie Burger

1blé; 5; 1

Quorn, airelles, coleslaw, salade, oignon, tomate, avocat,
sauce Bestial

.................................................................................................. 18,90 €
BURGERS DE SAISON

Spanish Burger

1blé; 3;5;7;8; 1

Beeuf 100 %, poivron roti, chorizo, cheddar
.................................................................................................. 23,50 €

Italian Burger

1blé; 3;5;7;8; 1

Boeuf 100 %, tomate coeur de beeuf, pesto, stracciatella,
chips de jambon

Italian Burger



LES
ESSE

Tous nos desserts sont faits maison

RTS

A DECOUVRIR

La Cerise de Nicole
1.blé; 7

Créme vanille, cerises amarena,
crumble au chocolat noir,
glacage au chocolat

........................................................ 12,90 €
Tiramisu au Baileys
1blé;3;7
Mascarpone, bicuits cuillers, Baileys,
espresso
........................................................ 9,50 €
Trio de mousses au chocolat Dame rouge
1blé;3;7 1;3;6;7
Noir, blang, lait Deux boules de glace vanille, fraises fraiches,

.................................................................................................. 1050€  Coulisdefruitsrouges

Moelleux au chocolat noir,
coulis de fruits rouges
1blé;3;7

Carpaccio d’ananas et sorbet
Une boule de sorbet au choix



Pavlova aux fruits de la passion
1blé; 7

Meringue, créme mascarpone, coulis aux
fruits de la passion, fruits de saison

10,50 €

LES INCONTOURNABLES

Créme brilée
3,7
Créme aux ceufs caramélisée a la minute

Affogato vanille
3,7
Espresso, glace vanille

Affogato espresso croquant
3,7
Espresso, glace espresso croquant

Le Cigare
1blé ; 3; 7, 8.noisettes

Chocolat noir, mousse parfumée au whisky,
biscuit praliné et caramel
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Dame Blanche
3,7
Glace vanille, chantilly maison et chocolat chaud

Café glacé
3; 7; 8.noix
Glace au café, espresso et chantilly maison

Coupe Colonel
Sorbet citron et vodka givrée

Café ou thé gourmand

1.blé; 3; 7; 8.noix

Espresso, café long, décaféiné ou thé,
accompagné de quatre petits desserts maison

Champagne gourmand
1.blé; 3; 7; 8.noix

Coupe de champagne Gruet

et quatre petits desserts maison



LES GLACES ET SORBETS

La boule de glace Movenpick

Au choix:

- Vanilla Dream (3; 7)

- Swiss Chocolate (3; 7)

- Espresso Croquant (3; 7; 8.noix)

- Hazelnut - Noisettes (3; 7; 8.noisettes)
- Rum Raisin (3; 7)

- Strawberry - Fraise (3; 7)

La boule de sorbet Movenpick

Au choix:

- Lemon - Citron

- Raspberry - Framboise

- Passionfruit & Mango - Fruit de la passion & mangue

Dame rouge, page 15

LES TRILOGIES

Chaque trilogie comprend trois dégustations (2c|/verre),
accompagnées de trois ganaches assorties.

Trilogie de rhums et chocolats

- Don Papa 10 ans d’age (Philippines)
- Kraken Black Spiced

- Diplomatico Riserva (Venezuela)

- Ganaches : café - rhum - caramel (7)

.................................................................. 15,90 €
Trilogie de whiskys écossais et chocolats

- Dewar’s 12 ans d’dge

- Glenmorangie 10 ans d’age

- Glenfiddich 12 ans d’age

- Ganaches : cannelle - poivre - poire (7)
.................................................................. 15,90 €
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LES ALLERGENES ALIMENTAIRES

Nous apportons le plus grand soin a 'exactitude des allergenes indiqués.
Néanmoins, nos préparations étant faites maison dans une cuisine

ou sont utilisés différents allergenes, un risque de contamination croisée
ne peut étre totalement exclu.

1. Ceéreales qui 8. Fruits a coques:

contiennent du gluten amandes, noisettes, noix,

(ble, seigle, orge, avoine, noix de cajou, noix de
epeautre, kamut) pécan, noix du Bresil, 0
ou leurs souches hybridées pistaches, noix de

macadamia

9. Céleri %

2. Crustaces

3. Eufs 10. Moutarde

©® |

4. Poissons

(S 11. Graines de sesame ég

Q‘.

12. Anhydride sulfureux

5. Arachides et sulfites
(en concentrations supérieures a 10 mg/kg ‘
ou 10 mg/L)

6. Soja 13. Lupin

7. Lait 14. Mollusques
(y compris le lactose) Nk @
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